10 skarpe omkring smittebeskyttelse ved gylle og ggdningskgrsel

Hvilke sygdomme smitter med gylle/ggdning?

Salmonella er den mest kendte, og den der er mest fokus pa ved landmandene. Her findes der bade
kvaegets (Salmonella Dublin) men ogsa andre typer (Salmonella Typhimurium populzert kaldt musetyfus).
Men ogsa andre sygdomme kan ogsa smitte f.eks. Paratuberkulose, digital dermatitis, coccidier,
cryptosporidier, E. Coli og forskellige virusinfektioner

En beszetning, der anses som smittet med salmonella, er under offentligt tilsyn, og betegnes som en
“status 2 beszetning”. Her er szerlige regler for ggdningshdndtering Besatninger, der sandsynligvis er
smittefri, tildeles ”Status 1”.

Hvor meget g@dning skal der til fgr det udggr en smittefare?

| forhold til salmonella er den smittefarlige dosis fa gram (en teskefuld). Det er en god rettesnor for de andre
sygdomme.

Er gylle fra salmonella status 2 besaetninger mere smittefarligt

Der er stgrre risiko for, at der er smitteudskillende dyr i en status 2 besaetning, og derfor skal gylle fra status
2 besaetninger behandles som hgjrisiko materiale jf. Retningslinjer fra Fedevarestyrelsen

Er alle dyregrupper lige modtagelige for sygdom?

Unge dyr er generelt mest modtagelige for smitte. Derfor er det mere alvorligt at tabe ggdning/gylle teet pa
keelvende kger, kalve eller hvor der kgres med maelketaxi. Derfor udggr kgrsel af gylle teet ved kalve og hvor
der laves foder en stgrre risiko.

Smitter alt gylle lige meget? (Lagret og ikke lagret gylle)

Frisk ggdning indeholder 100 mio. bakterier pr gram. Bakterieindholdet reduceres over tid afhaengig af ydre
pavirkninger, sol, temperatur, pH osv. Efter 100 dage vil der f.eks. vaere mellem 10 og 500.000 bakterier
tilbage pr gram afhaengigt af lokale forhold. Man skelner derfor mellem lagret gylle og ikke-lagret gylle, og
der er meget forskellig smitterisiko ved de to.

1. Ikke lagret gylle er fra tanke, hvor der hele tiden tilfgres gylle.

2. Lagret gylle er fra tanke, der ikke har faet tilfgrt nyt gylle i 60 dage i sommerperioden og 90 dage i
vinterperioden. Forskellen pa arstiderne er begrundet i at bakterier nedbrydes hurtigere ved hgjere
temperaturer.

Hvor lang tid skal der ga fra der er kgrt gylle ud pa graes, til der ma afgraesses?

h’il afgraesningsmarker‘ anbefales brugen af lagret gylle for at mindske smitterisikoen. Der vil veere lav
smitterisiko 4 uger efter gyllekgrsel ved brug af lagret eller afgasset gylle. Ved ikke lagret gylle er
smitterisikoen hgj ved udkgrsel pa graesmarker. Der skal g& minimum 60 dage inden smitterisikoen er lav pa
disse marker.




Hvordan ved man om en besatning har smitsomme sygdomme?

Landmanden har oplysningspligt til sine samarbejdspartnere hvis besatningen er i salmonella status 2 eller
har andre alvorlige smitsomme sygdomme. Det er desveaerre ikke altid, at landmanden husker at informere
maskinstationen eller andre samarbejdspartnere, der ikke har daglig kontakt med besaetningen.

Hvordan kan man finde ud af hvilken salmonellastatus en besatning har?

Informationer om besaetningers salmonellastatus er offentlig tilgaengelig pa www.chr.fvst.dk Her kan man
vha. CHR-nummer eller besaetningens adresse fa oplyst om en besaetning er i salmonella status 1 eller 2.

Er der smitterisiko mellem produktionsdyrsbesatninger (grise, kvaeg og fierkrae)

Salmonella Typhimurium kan ramme forskellige dyrearter og kan overfgres fra f.eks. en grisebesatning til en
kvaegbesatning. Der er ogsa andre salmonellatyper der kan overfgres mellem forskellige besatningstyper,
sa ggdning udggr altid en smitterisiko.

Hvor bgr gylle/ggdningskgrsel forega pa en kvaegbedrift

Ideelt set bgr gylle eller ggdningskgrsel forega pa saerskilte veje. Veer saerlig opmaerksom pa ikke at bruge
veje til ggdningskgrsel, hvor der transporteres foder til dyr, veje der krydser dette spor samt
godningstransport taet pa kalvehytter.



